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Załącznik nr 1 

do Ogłoszenie o zamówieniu na usługi społeczne 

znak sprawy: WPN.261.4.2018
Opis przedmiotu zamówienia

Obsługa spotkania w ramach projektu pn. “Opracowanie planów zadań ochronnych dla obszarów Natura 2000” np. POIS.02.04.00-00-0193/16 dla Regionalnej Dyrekcji Ochrony Środowiska  w Katowicach. 
Nazwa zamówienia:

„Organizacja warsztatów lokalnych w obszarze Przełom Warty koło Mstowa na potrzeby projektu nr POIS.02.04.00-00-0193/16, pn.: „Opracowanie planów zadań ochronnych dla obszarów Natura 2000””

Zamówienie obejmuje zapewnienie usługi restauracyjnej i kelnerskiej (catering) we wskazanej przez Zamawiającego sali w budynku Gminy Mstów przy ul. 16 Stycznia 14,
42-244 Mstów.
Ilość uczestników: 25 osób.
Termin realizacji zamówienia: 29 marca 2018 r., w godzinach 9:00 – 15:00

Spotkanie prowadzić będą przedstawiciele Zamawiającego.

Wymogi Zamawiającego dotyczące usługi restauracyjnej i kelnerskiej.

Przerwa kawową
Podczas spotkania Wykonawca zapewni przerwę kawową, przygotowaną i podaną przed rozpoczęciem spotkania tj. godz.9:00 i pozostawioną do dyspozycji uczestników do końca spotkania. Poczęstunek powinien obejmować minimum: 

· świeżo parzona, gorąca kawa z ekspresu,
· herbata (do wyboru: czarna, zielona, owocowa), 

· dodatki do kaw i herbat (cukier, mleko, cytryna), 

· do wyboru: woda mineralna (gazowana i niegazowana),soki - minimum 0,3 l na osobę, 

· ciasto (minimum 2 rodzaje - co najmniej 2 sztuki na osobę),
· słona przekąska (słone paluszki, orzeszki ziemne),
· paszteciki drożdżowe z kapustą i grzybami (co najmniej 4 sztuki na osobę),

· kanapki dekoracyjne (w tym połowa wegetariańskich) na 2 rodzajach pieczywa (bagietka/chleb razowy ciemny) – 4 sztuki na osobę (co najmniej 240 g/osobę)

w ilości adekwatnej do liczby uczestników spotkania.

Wykonawca będzie w całości odpowiedzialny za serwis (tj. przygotowanie, obsługę kelnerską, zapewnienie i nakrycie stołów – zastawa nie jednorazowego użytku oraz sprzątanie).

Wszystkie posiłki zapewnione przez Wykonawcę muszą być bezwzględnie świeże, przyrządzone w dniu świadczenia usługi, muszą charakteryzować się wysoką jakością 

w odniesieniu do użytych składników oraz estetyki podania. 

Nie dopuszcza się: 

- korzystania z zastawy stołowej jednokrotnego użytku (np. papierowej czy plastikowej), 

- podawania produktów spożywczych w pierwotnych opakowaniach producenta (np. ciastka w pudełkach, soki w kartonach).

Zamawiający zastrzega sobie prawo do zwiększenia lub zmniejszenia liczby uczestników spotkania o maksymalnie 2 osoby. W przypadku zgłoszenia Wykonawcy zmiany liczby uczestników spotkania w terminie nie później niż na 3 dni przed spotkaniem, uzgodnione zmiany ilościowe Wykonawca uwzględni w końcowym rozliczeniu przedmiotu umowy, stosując ceny jednostkowe podane w ofercie w załączniku nr 1 do niniejszego zapytania projekt umowy.

[image: image2.png]REGIONALNA DYREKCJA OCHRONY SRODOWISKA W KATOWICACH





[image: image2.png]